ZELENINOVY KREM MEDIDIET® ZELENINOVY KREM MEDIDIET®
Slozeni: Bilkoviny z mléka (emulgdtor: lecifin), bilkoviny ze s6ji*, aroma, susend zelenina v prdsku -5,2% (cibule, esnek,
prek, zeli, celer), si, zahusfovadla (guarovd guma), maltodexrin, aroma (esnek, petrzel), vitaminy (C, B3, E, B5, B6, B2,
B1, A, kyselina listovd, B12, biotin), profispékavd ldtka (uhlicitan hofeénaty), barvivo: kurkumin.
Ilozenie: Bielkoviny z mlieka (emulgdtor: lecitin), bielkoviny zo s6je*, aréma, susend zelenina v prdsku -5,2% (cibula, cesnak,
por, kapusta, zeler), sof, zahusfovadld (guarovd guma), maltodextrin, aroma (cesnak, pefrzlen), vitaminy (C, B3, £, B5, B6,
B2, B1, A, kyselina hsmvu B12, biotin), protihrudkujica ldtka (uhhmnn horeénaty), farbivo (kurkumin).
* GMO FREE - nepmhnzl s geneficky madlflk\wune sumvmy/ nepmhndzu z genemky mnd\ﬁkovunq suroviny
Alergény (podfa Direktivy 2003/89/&[) Obsahuje lepok (psem(u wcmen) mheko sow zelevnsmmuny
Chemicky index proteini / Chemicky index proteinov: > 100 Celkovy obsah proteind / Celkovy obsah proteinov: 76 %
Ipisob pripravy: K 25 g prdsku pridejte 200 ml vody a za pomoci 3ejkru (metly, mixéru) rozmichejte o7 do vzniku zcelo
homogenni smési. Poté ohiejte 1 minutu v mikroviné froubg. Dle chuti mizefe pfidat sil, kofeni, popiipads erstvou zeleninu
ze seznamu povolenych druhd.
Spasob pripravy: K 25 g prégku pridajte 200 ml vody o pomocou Sejkra (metlicky, mixéra) rozmieSgte o7 do vzniku celkom
homogénnej zmesi. Potom ohrejte 1 minitu v mikrovinnej rire. Podla chuti mdzefe pridaf sol, korenie, popripade Cerstvi
zeleninu zo zoznamu povolenjch druhov.
Upozoréni: Piipravek tvoii ndhradu jednoho hlavatho jidla v rémdi celodenni stravy. Pii uzivdni produktu dodriujte
dostatecny prijem tekutin (mm 1,51 za den) o pouiiveite ho dle doporuéeni lékafe, I8kamika nebo terapeuta
kvalifikovaného v oblasti vyzivy fidi. Toto potravina je uréena osobdm starsim 18 let.
Upozornenie: Pripravok tvori ndhradu jedného hlavného jedla v rdmci celodennej stravy. Pri uzivani produktu dodriuite
dostatoény prijem tekutin (min. 1,5 | za defi) o pouZivajte ho podla odpordcania lekdra, lekdrnika alebo terapevta
kvalifikovaného v oblasti vyzivy fudi. Této potravina je uréend osobdm starsim ako 18 Tokor,
Minimdlni trvanlivost: do konce (DLUO)/islo Sare (LOT): viz vichni Edst sdcku
Minimélna trvanlivost do konca (DLUO)/islo Sarze (LOT): pozri vichnd osf vrecdska
Hmotnost / Hmotnost: 25 ¢
Uchovavani: Sklodovat v temnu a suchu za pokojové teploty (do 25°C).
Uchovavanie: Skladovaf v tme a suchu za izbovej teploty (do 25°C).
Temé pivodu / Krajina pévodu: Francie / Francdzsko

n0 100 g m25g | DDD'/OVD™ na25g
Energie / Energio K 152 3
kal 30 90
Primérné hodnoty / Priemerné hodnoty
Bilkoviny / Bielkoviny 9 o8] 170
Sucharidy g 102 26
2toho cukry g 59 15
Toky 9 46 12 2
2 foho nasycené mastné kyseliny / 7 toho nosftené masiné kyseliny g 23 06 B
liknina g 26 07 2
Minerdlni / Minerdlne litky 1 95 24 2
Vihkost / Vinkost 0 49 12 =
CELKEM / SPOLU 9 100 5 e
Minerdly g
Sodik mg 8 687 s
Draslik mg 488 m % =
Fosfor mg 466 16 7% v
Vipnik / Viprik mg 71 57 % i
Hoiik / Hordik mg 151 3 10% 5
Vitaminy
mg 48 12 15% £
B3/PP mg 9% 24 15% g
E mg 72 18 1% =
B5/kys. pantotenovi mg 36 090 1% £
B mg 084 00 15% 2
mg 084 021 15% g
mg 066 017 1% g
") 480 120 1% £
Kyselina lstovd v 10 30 15% K
H/biotin 1 30 15 15% =
B12 by 15 04 1% S




