PROTEINOVY CHLEB MEDIDIET® PROTEINOVY CHLIEB MEDIDIET®

Slozeni: Bilkoviny z mléka (emulgdtor: sjovy lecitin), vajecny bilek a Zoutek v présku, pienitnd mouka, pSenicny lepek,
kypici ldtky (fosforetnan a uhlicitan sodny), texturovand pSenicnd bilkovina (pSenicnd bilkovina, pienicny Skrob, konzervant:
siriitan sodny, regultor kyselosti: siran vdpenaty), aroma, sil, zahusfovadlo (xanthan), stabiliztor (polyfosforenan sodny),
protispékavd ldtka (uhlicitan hofetnaty), vitaminy (C, B3, E, BS, B6, B2, B1, A, kyselina listovd, B12, biofin), muhodexmn
Ilozenie: Bielkoviny z mlieka (emulgdtor: s6jovy Ie(mn) vajecny bielok o ok v présky, pienicnd moke, psemmy \epnk
kypriace ldtky (fosforeénan a uhlicitan sodny), aréma, sof, zah dig(xantdn), stabilizdtor (polyfosforetnan sodny),
profihrudkujica ldtka (uhliciton horeénaty), vitaminy (C, B3, €, B5, B6, B2, B, A, kyselina listovd, B12, biotin), maltodextrin.
Alergeny (podle Direktivy 2003/89/CEE): Obsahuje Iepek (psemce) sificitany, migko, soju a vejce.

Alergény (podla Direktivy 2003/89/CEE): Obsahuje lepok (p3enica), siricitany, mlieko, sdju a vajce.

Chemicky index proteini / Chemicky index proteinov: > 100 Celkovy obsah proteind / Celkovy obsah proteinov: 70 %
Ipsob piipravy: K 25 g prdsku pridejte 40 ml vody a za pomoci 3ejkru (mefly, mixéru) rozmichejte o do vzniku zcelo
homogenni smési. Poté vytvarujte do malého bochnicku, posypte kminem a hrubozmnou soli o umistéte na plech, pokryty
pecicim papirem. Pecte, v piedem zahfdté troubg, po dobu 20 - 25 minut, pii teploté 200°C.

Spasob pripravy: K 25 g prdsku pridajte 40 ml vody a pomocou Sejkra (metlicky, mixéra) rozmiesajte a7 do vzniku celkom
homogénnej zmesi. Potom vytvarujte mal§ bochnicek, posypte rascou o hrubozimnou solou a ulote na plech, pokryty
papierom na pecenie. Pecte v predhriatej rdre pocas 20 - 25 mindt, pri teplofe 200°C.

Upozornéni: Pripravek tvoif ndhradu jednoho hlavniho jidla v rmci celodenni stravy. PFi uzivni produktu dodrivjte
dostatecny piijem tekutin (min. 1,5 | za den) o pouZivejte ho dle doporuteni Iékate, lékarnika nebo terapeuta
kvalifikovaného v oblasti vyzivy lidi. Tato potravina je urcena osobdm starsim 18 let.
Upozornenie: Pripravok tvori nhradu jedného hlavngho jedla v rmdi celodennej stravy. Pri uZivoni produktu dodriujte
dostatoény prijem tekutin (min. 1,5 | za defl) o pouivaijte ho podla odpordéania lekdra, lekdrnika alebo terapeuta
kvalifikovaného v oblasti vyZivy ludi. Tito pofravina je urcend osobdm starim ako 18 rokov.

Minimdlni trvanlivost: do konce (DLUO)/cislo SarZe (LOT): viz vrchni @dst sdtku

Minimélna trvanlivost do konca (DLUO)/islo Sarze (LOT): pozri vichnd osf vrecdska

Hmotnost / Hmotnost: 25 g

Uchovavani: Skladovat v temnu a suchu za pokojové feploty (do 25°C).

Uchovivanie: Skladovaf v tme a suchu za izbovej teploty (do 25°C).

ZTemé pivodu / Krajina pdvodu: Francie / Francizsko nal00g na2sg DDD"/OVD** na 25 g
Energie / Energia 1 1463 366
kal 345 8
Promérné hodnoty / Priemerné hodnoty
Bﬂknvmy / Bielkoviny ] 605 151
Sacharidy g 193 48
2toho ckry 9 09 02
Toky g 25 06 e
1 loho nnsvtene mastné kyseliny / 2 toho nasjtené mastné kyseliny g 09 02 3
Vik 9 18 05 =
Mlnemlm / Minerdlne litky g 80 20 s
Vst / Vikost g 79 20 g
CELKEM / SPOLU 0 100 2 =
Minerdly 5
Sodik mg 1055 2%4 ]
Fosfor mg 840 710 30% =3
Vipnik / Viprik mg A 198 2% v
Draslik mg 335 7] % H
Haiik / Hortik mg 102 2 7% =
Vitaminy =
mg 18 1 15% e
BY/PP mg 9% 24 15% =
E mg 77 18 15% =
B5/kys. pantotenov mg 36 090 15% 5
B2 mg 084 021 15% =
B6 mg 0,84 02 15% B
Bl mg 0,66 07 15% 2
A I 480 120 15% g
Kyselina listovd I 120 30 15% b
H/biotin I 30 15 15% =
B2 I 15 04 15% 2




