HOUBOVA OMELETA MEDIDIET® HUBOVA OMELETA MEDIDIET®
Slozeni: Bilkoviny z mléka (emulgdtor: lecitiny), vajecny bilek a Zloutek v prdsku, aroma, maltodextrin, s, zampidny (1,2%),
koreni, profispékavd ldtka (uhlicitan hofeénaty o oxid kfemicity), vitminy (C, B3, E, BS, B6, B2, B1, A, kyselina listovd,
B12, biotin). Zlozenie: Bielkoviny z mlieka (emulgdtor: lecitiny), vajeény bielok a Zltok v prdzku, aréma, maltodextrin, sof,
Sampifidny (1,2%), korenie, protihrudkujica ldtka (uhlicitan horecnaty a oxid kremitity), vitaminy (C, B3, E, BS, B, B2, BI,
A, kyselina listovd, B12, bioin).
Alergeny (podle Direktivy 2003/89/CEE): Obsahuie lepek (psenice), mléko, s6ju a vejce.
Alergény (podla Direktivy 2003/89/CEE): Obsahuje lepok (p3enica), mlieko, séju a vaice.
Chemickj index proteini / Chemicky index proteinov: > 100 Celkovy obsah proteini / Celkovy obsah proteinov: 80 %
Ipissob pripravy: K 25 g présku pridejte 120 ml vody a za pomoci 3ejkru (metly, mixéru) rozmichejte o7 do vaniku zcelo
homogenni smési. Poté opecte po obou strandch na teflonové pdnvi joko Klasickou omeletu. Pied nalitim tésta mzete na
pdnvi nechat rozehidt jednu kdvovou Iitku olivového oleie. Dle chuti miZete piidat s, kofeni, popfipads Gerstvou zeleninu
2e seznomu povolench druhid. Spdsob pripravy: K 25 g prétku pridajte 120 ml vody @ pomocou Sejkra (metlicky, mixéra)
rozmiesajte o7 do vzniku celkom homogénnej zmesi. Potom opette po oboch strandch na tefldnovej panvici ako klasickd
omeletu. Pred naliatim cesta mdzefe na panvici nechaf zohriaf jednu kdvovd lyzitku olivového olejo. Podla chuti mdzete
pridaf sol, korenie, pripadne erstvd zeleninu zo zoznamu povolenych druhov.
Upozornéni: Pripravek tvoff ndhradu jednoho hlovniho jidla v rdmdi celodennt stravy. Pfi uZivini produktu dodriujte dostateény
piijem tekutin (min. 1,5 1 za den) a pouzivejte ho dle doporuceni lékare, Iékdrnika nebo terapeuta kvalifikovaného v
oblasi vyzivy lidi. Tato pofravina je uréena osobdm starsim 18 let.
Upozornenie: Pripravok tvori ndhradu jedného hlavného jedla v rdmi celodennej stravy. Pri uzivani produktu dodriuite
dostatoény prijem tekutin (min. 1,5 | za defi) o pouZivajte ho podla odpordcania lekdra, lekdrnika alebo terapeuta
kvalifikovangho v oblasfi vyzivy fudi. Tito potravina je uréend osobdm starsim ako 18 rokov.
Minimlni trvanlivost: do konce (DLUO) /¢islo 3arze (LOT): viz vrchni édst sdcku
Minimélna trvanlivost: do konca (DLUO)/islo Sarze (LOT): pozri vrchng osf vrecdska
Hmotnost / Hmotnost: 25 g
Uchovavani: Sklodovat v temnu a suchu za pokojové teploty (do 25°C).
Uchovivanie: Skladovaf v tme a suchu za izbovej teploty (do 25°C).
Temé pivodu / Krajina pévodu: Francie / Francdzsko
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