BRAMBOROVA KASE - PUREE POMME DE TERRE MEDIDIET®

Slozeni: Mecna bilkovina, bramborové v\oékK (14%),sjrova smes v praSku (tavené sy, fosforeénanx sodné, pyrofosforecnany, aktosérum), stl, aroma, zahusfovadio
(bkargge?ﬁnyk), frukidza, protispékava létka (unian horenat), vtaminy (C, B3, E, B5, B8, B2, B1, A, kyselna istové, B12, biofin), kofeni (muskat, pepf), methionin,
aNivo (Kurkumin).
AIergenl (podle %Jirektivy 2003(89ICEE): Obsahue lepek (pSenice), migko a sifctany.
Chemicky index proteinu: > 100
Celkovj obsah proteini: 73%
Zptisob pripravy: K 25g prasku pridefte 100mI horké, avSak nikoliv vafici, vody a za pomoci Sefkru (metly, mixénu) rozmichegte aZ do vzniku zcela homogenni smesi. Pred
konzumaci ponechejte smés za obasného promichani cca § minut v Kidu.
Upazornéni: Nevhodne pro pacienty na bezlepkove deté.
Pripravek tofi nahrad jednoho hlavniho jida v rmei oelodenn stavy.
Pii uiiﬁ'm’ produklu dodréuite dostateCny piflem tekutin (min. 1,51 za den) a pouZivefte ho dle doporucen Iékafe, Iékamika nebo terapeuta kvalfikovaného v oblasti
vivy i
ato potravina je uréena osobam starsim 18 lt,
Minimalni trvanlivost: do koncefGislo Sarde: viz vichni Eést sécku
Hmotnost: 25
Uchovavani: Skladovat v temnu  suchu za obvyklé teploty
Zemé pivodu: France

Mineraini latky jednotiive
odik

bg 584 56
Mg 28,8 7.2
mg a5 1.2
ma 0.67 017
mg 0.77 019
m .6 2.2
B5/kys. pantothenova m 2,88 5
0,96 0,24
m .48 0.12
H/biotin .07 .02
Kyselina listova 52 a8

DD = Doporucena Denni Davka

TESTOVINY FUSILLI - FUSILLI HYPERPROTEINE MEDIDIET®

Slozen: Rostinné bilkoviny (sdje",hréSek), pSenicnd krupie, suSeny vejedny bk, zahutovadlo: keragenany, methionin, threonin.
' rochézw’ 2 geneficky nemodifkované EG 0 freg) suroviny
Alergeny (podle Direktivy 2003/89/CEE): Qbsahu«e s6ju, vajecn bilek a lepek.
Zpiisob pripravy: Po dobu 8 - 10 minut vafit v osolené vodé.
pozoméni:
Nevhodng pro pacienty na bezlepkove dieté.
Pripravek tvor néfradu jednoho ewniho jida v émci celodenni stravy. P uzivéni produktu docrdfe dostateénj pijem tekutin (vin. 151 22 den) a pouZivefe ho e

KURECI KREM S KARI - VELOUTE POULET CURRY MEDIDIET®

Slozeni: Bilkoviny z miéka, izolovang bﬂkoving 2 geneticky nemodifiované s6j, aroma, cibule, s, kofent, maltodextrn, zahuStovadla (quma xanthan), protispékavalétka
Euh\iéitan hofecnaty), frukioza, vitaminy (C, B3, €, B5, B6, B2, B, A, kyselinalstov, B12, biofin).

hemicky index proteind: > 100
Celkovj obsah protein: 77%
Alergeny (podle Direktivy 2003/89ICEE): Obsahuje pSenici, miéko, sGj a hofGici. ) ) ) o
Zpiisob pripravy: K 25q présku pidefe 200ml vody a za pomoci Seeu (mefly, mixéru) rozmichefte aZ do vzniku zcela homogenni smési. Poté ohfefe 1 minuty
v mikrovinng troubé. Die chuti mizete pridat sil, kofeni, popripadé Cerstvou zeleninu ze seznamu povolenjch druhd.
Upozoméni: Nevhodné pro pacienty na bezlepkové deté.
Pripravek tvor néfradu jednoho havniho jda v émei celodenn stavy. i uzivéni produktu dodrdufe dostateény piem tekutin (min. 151 za den) a pouiveft ho de
doporuceni ékafe, Ikamika nebo terapeuta kvalfikovaného v oblasf vyzivy ldi. Tato potravina je urena osobém starSim 18 et
”inimélm’ t%anlivost: dokonce/Sislo Sarze: viz vrchni ¢ast sécku

motnost:

ha 100 g ha25g “DDD na 25 g “DDD na 100 Kcal o EE Y ) 7 PR et LR N )

Energie . ECH s doporuGen ékafe, Iékamike nebo terapeuta kvalfkovaného v oblast vy . Teo potravina e uréena osobém starSim 18 et
_ — — Minimlni trvanlivost. do koncelGiso SarZe: viz text na sécku
g 55 Hmonost 30 ,
o 2 Uchovavani: Sadovat v temnu a suchu za obvyki teploty
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CARBONARA MEDIDIET®

gloieni: M\éénﬁ bikoviny, modifikovany bramborovy Skrab, aroma, smetana v présku, sl houby, Cesnek, zahustovadlo: karagenany, protispékava létka: uhiiitan
ofecnaty, methionin.
Alergeny (podle Direktivy 2003/83/CEE): Obsahuje mlécnou bikovinu, sju & pSenic
Zpiisob pripravy: 4q présku rozmichat s 30ml vody. Po dobu 30 s it v mikioviané troubé.

pozornéni;
Nevhodné pro pacient{ na bezlepkové dieté.
Pripravek o doplnék k hyperproteinowm tétoviném pedstavujicm néradu jednoho hlavniho jida v rémei elodenni sravy. PA uzivn produtu dodrzue
dostatecny prflem tekutin (min. 1,51 za den) a pouZivefte ho dle doporucent Iékare, Iékémika nebo terapeuta kvalfkovaného v oblasti vyzivy fd. Tato potravina
je urtena osobém star$im 18 et

nimlni trvanlivost. do koncelGiso Sare: viz text na sécku
Hmotnost: 49
Uchovavani: Skladovat v temnu a suchu za obvykié teplofy
Zemé pivodu: Francie

Uchovavani: Skladovat v temnu a suchu za obvyklé teploty = Keh Sas 94
Zeme pivodu: France 5 5 S0 =
wa 166G | waZsg | 566 na 35§ | “5O6 na 166 Keal Sackaray 2 55 o
3 x <1‘§: ZELENINOVY KREM - SOUPE LEGUMES MEDIDIET®
2 - - Slozeni: Bikoviny 2 mléka, izolované bilkoviny z geneficky nemodifikované s6j, aroma, sil, zelenina v frééku (cibule, Gesnek, getrie\, porek, zel, celer), zahustovadla
p ey e {guarové quma), maltodextrin, frotispékavé létka ah\iéiban hofecnatf) vitaminy (C, B3, E, BY, BS, B2, B, A, kyseiina istova, B12, biotin), barvivo: kurkumin.
) FrEy i) a5 hemicky index proteind: > 100
oo 13 — —— Celkovy obsah proteind: 78%
b9 51 25 Alergeny (podle Direkfivy 2003/89ICEE): Obsahuje plenici miéko, sou a celr
ma L5 L2 Zpissob pripravy: K 259 praSku pridefe 200m vody & za pomoct Sekru (mety, mixéru) rozmichefe aZ do vanku zcefa homogenni smesi. Poté ohiefs 1 minulu
- 77 19 v mikrovnne troubé. Dl chuti miZete picat sul, kfeni, popfpad Cerstvou zeleinu ze seznamu povolenjch duhd.
B5/iy=. pantothenova 2.60 2 Upozornéni: Nevhodné pro pacienty na bezlepkove dieté.
-5 — I =L 12 Pripravek tvafi néfadu jednoho hiavniho jida v ramei elodenn stravy. P uzivéni produktu dodréute dostatetny pifjem tekutn (min. 1,51 22 den) a pouzivefe ho dle
[kyselina istova 7} 5% 4 doporuceni Iékafe, Iékérmika nebo terapeuta kvalifikovaného v obfastvyZivy . Tato poravina e urGena osobém tarsim 18 et

= Doporucena Denni Davka

OMELETA S BYLINKAMI - OMELETTE FINES HERBES MEDIDIET®

Slogeni: Bilkoviny 2 miéka, vajecny bilek a Zoutek v praSku, sil, oligofruktdza, bylinky (nazta, estragon, kerblk), kofeni,protispékava léka (unican hofecnaty),vtaminy
E:C‘ B3, E, B, B6, B2, B, A, kyselna istové, B2, biotin).

hemicky index proteind: > 100
Celkovj obsah proteini: 80%
Alergeny (podle Direktivy 2003/89ICEE): Obsahuje miko, sdu a vejce. ) ) ’ )
Zpiisob pripravy: KZSE préshu pidefe 120l voay a za pomocs Sejru (metly, mixéru) ozmichete aZ do veniku zcela homogenni smési Poté opette po obou stranéch
nia teflonove panvi ako Kiasickou omeletu. Pred naltim tésta miZete na pénvi nechat rozefiatjednu kévovou Izcku ofivového olefe. Die chut muzete pridat i, kofeni,
Bopﬂpadé~ Gerstvou zeleninu ze seznamu povolenych drun.

Jpozoméni:
Pripravek tvof néfradu jednoho havniho jda v émei celodenn stavy. P uzivéni produktu dodraufe dostateény pifem tekutin (vin. 151 za den) a pouivefte ho de
doporuceni ékafe, Iékamika nebo terapeuta kvaifikovaného v oblasf vyzivy ldi. Tato potravina je urena osobém starSim 18 et
Minimalni trvanlivost: do koncefGislo Sarde: viz vichni Eést sécku
Hmotnost: 25
Uchovavani: Skladovat v temnu a suchu za obvyklé teploty
Zemé pivodu: France

ha 100 g hazs5g *DDDb na 25 g | “DDD na 100 Keal |
g 1542 385
Keal 36. °1
g 724 8.1
o,
X
2,
7.
6.
ma 2012 503
mg 23 156
mg 503 126 6%
mg 200 100 2%
mg 175 aa 5%
bg 564 ES
mg 288 7.2
mg 1.8 1.2
ma .67 17
ma 77 15
mg 6 2
mg .88 75
mg ‘56 2a
ng a8 T2
mg Xovd o2
tova bo 52 a8

orucena Denni Davka

PROTEINOVY CHLEB - PAIN NATURE MEDIDIET®

Slogeni: Bikoviny 2 miéka a 2 vejeéného Zoutku v préSku, pSeniénd mouke, pSenicné b\'\koviné, kBygficw' [étky: difosforecnan a uhlicitan sodny, aroma, si, zahusfovadla :
yanthan, stabilzétor: polyfosforeénan sodny, protispékava latka: unlicitan horecnaty, vitaminy: C, B3, E, B, BB, B, BY, A, kyselina listové, B12, biofin.

Chemicky index proteind: > 100

Celkovy obsah proteind: 67% B o

Alergeny (podle Direktivy 2003/89/CEE): Obsafuje psenici, migko, veice, scj a siictany.

Zpiisob pripravy: K 25g préSku pidejte 40m vooy a za pomoc Seku (metl, mixéru) ozmichefte a2 do vznku zcela homogenni smési. Poé whvanufe do melého
bochnicku, posypte kminem a hrubozmnou solf a umistéte na plech, pokryty pecicim papirem. Pecte, v predem zahiaté troubé, po dobu 20 - 25 minut,pfi feploté 180°C.
Upozoméni: Nevhodné pro pacienty na bezlepkové deté.

Pripravek tvof néfradu jednoho havniho jda v émei celodenn stavy. P uzivéni produktu dodraue dostateény pifem tekutin (min. 151 za den) a pouzivefe ho de
doporuceni ékafe, Ikémika nebo terapeuta kvalfikovaného v oblasf vyzivy . Tato potravina je urena osobém starSim 18 et

Minimlni trvanlivost: do koncelGislo Sarze: vz vrchni st sécku

Hmotnost: 25

Uchovavani: Skladovat v temnu  suchu za obvyklé teploty

Zemé pivodu: Francie

na 100 g nass5g “Bbb na 25 g “DDD na 100 Kcal
o] 520 580
Keal S58 EL)
) 6.1 i5.0
) 0.4 0.1
o 22,7 5.7
o 1.9 0.5
) 2.4 0.6
tky celkove ) .6 12
g 7.8 2.0
tiky jednotiive
mg 1579 455
mg 81 ]
mg 524 81 0%
ma 1060 265 33%
ma 107 27 5%
ug 584 56
mg 28,8 7.2
mg a8 1.2
. 67 i
73 Nad K]
B3/PP 6 2.2
B5/kys. pantothenova 2.88 7z
B6 56 0.2
B12 a8 12
H/biotin ™ o7 .02
ina listova i) 52 a8

“DDD = Doporucena Denni Davka

RAJCATOVY KREM - SOUPE TOMATE MEDIDIET®

Slozeni: Bilkoviny z mléka, izolované bilkoviny z geneficky nemodifikované (GMO free) st’a‘i, koncentrovana ra{'éatova’ Stéva, sl aroma, cibule, zahusfovadla (quarova
%umai‘ barvivo: extraki 2 Cervené Fepy, regulétor kyselosti kysefina cittonov, vitaminy (C, B3, E, BS, BB, B2, B1, A, kyselina istové, B12, bioin).

Minimélni trvanlivost: do koncelGislo Sare: vz vichni st sécku
Hmotnost: 25

Uchovavani; Skladovat v temnu a suchu za obvyklé teploty
Zemé pivodu: Francie

hai00g bbb na 259 *BDD na 100 Keal

g 1622 581
Keal 359 90
76, 97,5
K 1.2
X 1.4
X 0.8
X 0.
2.
K 1.2
ma 758 685
ma 342 5
mg 210 53 7%
mg a7z 118 5%
mg 155 55 T1%
) 584 56
ma 28, 7.2
ma a5 1.2
mg 67 17
mg 77 M=)
mg .6 22
mg 2,88 0,72
mg 0,96 0,24
Hg 0,48 0,12
H/biotin ma 0.07 0.02
Kyselina listova ) oz Z8

“DDD = Doporugena Denni Davka

ZAMPIONOVY KREM - SOUPE CHAMPIGNON MEDIDIET®

Sloden: Bikoviny 2 mléke, zolované bikoviny z geneticky nemofkované st aroma, smetana v préSku,sil, zahwstovadla (quarové gume, anthan),suSené Zampidn,
banivo fotravinafsky’ Karamel E150c], profispékava latka (unlicitan hofecnaty), vtaminy (C, B3, E, BS, B6, B2, B1, A, kyselina istova, B2, biotin).

Chericky index proteinii: > 100

Celkovy obsah proteinii: 78%

Alergeny (podle Direktivy 2003/89ICEE): Obsauje plenici miéko a sgu.

Zpissob pripravy: K 259 praSku pridefe 200m vody & za pomoci Sehru (e, miér) rozmichefe ez do vanku zcela homogenni smesi. Poté ohiefs 1 minulu
v mikrovinne troubg. g chut mizete pridat stl, koeni, popfipadé Cerstvou zeleninu ze seznamu povolenjch druni.

Upozornéni: Nevhodné pro pacienty na bezlepkove diete.

Pripravek tvafi néfadu jednoho hiavniho jida v ramei celodenn stravy. P uzivéni produktu dodrdute dostatetny pifjem tekutn (min. 1,51 22 den) a pouzivefe ho die
doporucen Iékare, lékémika nebo terapeuta kvalfikovaného v oblestivyzivy lc. Tato potravina je uréena osobdm starSim 18 let

Minimélni trvanlivost: do konce/Gislo Sarze: viz vichni Cést sacku

Hmotnost: 25

Uchovavani: Skladovat v temnu a suchu za obvyklé teplofy

Zemé pivodu: Francie

hai00g haz5g bbb na25g *BDD na 100 Keal
Energis g 1519 380
Keal 359 90
69,9 7.5
3.2 0.8
7.5 1.9
G) 0.2
Tuky 5.8 1.0
Mineraini latky celkovs 5.7 2.4
Th 4.5 1.2
ma 3485 871
ma a2 61
mg 175 aa 5%
mg 248 i1z Ta%
mg 31 35 1%
) 584 56
ma 28, 7.2
ma a6 1.2
ma 67 7
mg 77 N
ma .6 2.2
mg 2,88 0,72
mg 0,96 0,24
pg 0,48 0,12
ma 0.07 0.02
) oz ZEy

“DDD = Doporugena Denni Davka

HOUBOVA OMELETA - OMELETTE CHAMPIGNON MEDIDIET®

Slozen: Bilkoviny z mléka, vajen{ biek a Zloutek v praSku, aroma, matodextrn, s, Zampidny (1,2%, Kofen, protispekavé létka (unicitan hofeénaty), vitaminy (C, B3,
E, B, B6, B2, B1, A, kyselina lstova, B2, biofi).
Chemicky index proteind: > 100
Celkovy obsah protein: 78%
Alergeny (podle Direkfivy 2003/89ICEE): Obsafuje plenici, migko, su 2 vei.
Zpissob pripravy: K 25& présku pideite 120ml vody a za pomoci Sekru (medly, mixéru) rozmichefte aZ do vank zoela homagenni smési. Poté opect po obou srandch
nateflonove panvi jako Klasickou omeletu. Pred naltim tésta miZete na pénvi nechat rozehfat jednu kévovou ticku olivoveho olefe. Die chufi muzete pridat s, kofeni,
ﬂoph’padé Cerstvou zeleninu z¢ seznamu povolenjch drun.
ozoméni: Nevhodné pro pecienty na bezlepkové diete.
Pripravek tvofi néradu jednoho hiavniho jda v rémei elodenn stravy. P uzivéni produktu dodréute dostatetny pifjem tekutin (min. 1,51 za den) a pouzivefe ho dle
doporuceni Iékafe, Iékérmika neboterapeuta kvalifikovaného v oblasivyZivy . Tato polravina je urGena osobém starSim 18 et
Minimélni trvanlivost; do koncelGislo Sarze: viz viehni Gést sacku
Hmotnost: 25
Uchovavni; Skladovat v temnu a suchu za obvykié teplofy
Zem pivodu: Francie

hemicky index proteind: > 100 = na106g | nazsg | bbb nazsg | “DOD na 160 Keal
Celkovy obsah proteind: 67% Reat et 56
Alergeny (podle Direktivy 2003189ICEE): Obsauje plenici, miko, sGu 2 celr. 5 702 7
Iplisob priprav%: K 25 préSku pidefte 200ml vody a za pomoci Sekru (metl, mixéru) rozmichefte aZ do vzniku zcela homogenni smési. Poté ohfefe 1 minutu 3 oot 2
v mikrovinne troubg. Dle chufi miZete pridat sl a kofen. 5 R o
Upozornéni: Nevhodne pro pacienty na bezlepkove deté. 2 25 T
Pripravek tvfi néhadu jednoho hiavniho jdla v rémei celodenn stravy. P uzivéi produkiu doarfe dostateCny pijem tekutin (min. 1,51 za den) a pouzivefe ho dle g 5563 557
doporucen Iékare, lékamika nebo terapeuta kvalfikovangho v oblasti yzZivy l. Tato potravina je uréena osobém starsim 18 let. fiire) So e 5%
Minimelni trvanlivost: do koncefciso Sare; viz viehni Cast sécku e o rn e
Hmotnost: 25 g 557 58
Uchovavani; Skladovat v temnu a suchu za obvyklé teploty ma 288 7.2
Zemé pivodu: Francie 057 0.7
na1 ;gg a Tgwgm ‘,'gﬁg c":"
3 55 CHRESTOVY KREM - SOUPE ASPERGE MEDIDIET®
:g — — Slozeni; Bilkoviny z miéka, zolované bikoviny z geneficky nemodifiované sdj, aroma, si, smetana v préSku, odtucnéné mléko v présku, stl, zahustovadla (guarovd
ma ELid 239 — 3uma, xanthan), profispékava létka (nliitan hofeCrat), paitke, vitaminy (C, B3, E, B5, B, B2, BY, A kyselinalistov, BA2, biotin).
ma 5o iis 3% hemickj index proteind: > 100
- — - - Celkovy obsah proteinii: 79%
o 255 7.z Alergeny (podle Direktivy 2003/89ICEE): Obsahuje pienici, miého deu.
o.57 57 Zpissob pripravy: K 259 prasku pridefe 200m vody & za pomoct Sekru (mety, miéru) rozmichefle ez do vanku zcefa homogenni smesi. Poté ohiefe 1 minutu
BaEE e %2 miktoviane troubé. Dl chuti miZete prcat s, kofen, popfpad Cerstiou zeleninu ze seznamu povolenjch cruhi.
[Be Y=-pantothenova 508 % Upozoméni: Nevhodné:pro pacienty na bezlepkoé deté.
g 557 5 Pripravek tvofi néfradu jednoho hiavniho jda v rémei elodenn stravy. P uzivéni produktu dodréute dostatetny pifjem tekutin (min. 1,51 22 den) a pouzivefe ho dle

“DDD = Doporucena Denni Davka

SUNKOVA OMELETA - OMELETTE BACON MEDIDIET®

Slozent: Bilkoviny z migka, vajecny bilek a Zloutek v présku, sjrovy zaklad v présku, s, pSeniéna idknina, arom, kofen’, stabilizator (fosforecnan draselny), protispékavé
It (uhicitan hoteCn), iaminy (C, B3, E, B3, BS, B2, BT, A, kyselinalstova, B2, biotn).
Chemicky index proteind: > 100
Celkovy obsah proteind: 80% o o
Alergeny (podle Direktivy 2003/89ICEE): Obsahuje pSenici, miéko, scju a veie.
Zpiisob pripravy: KZSE préshu pridefe 120l voay a za pomoci Sejru (metly, mixéru) ozmichefe aZ do vank zcela homogenni smési Poté opette po obou stranéch
nia teflonove panvi ako Kiasickou omeletu. Pred naliim tésta mizete na pénvi nechat rozefiatjednu kévovou Izcku ofivového olefe. Die chut muzete pridat i, kofeni,
Bopﬂpadé Gerstvou zeleninu ze seznamu povolenych drun.
Jpozoméni: Nevhodné pro pacienty na bezlepkove dieté.
Pripravek tvfi nahradu jednoho hiavniho jdla v ramei celodenn stravy, P uzivéi produktu dodrdte dostateCny pijem tekutin (min. 1,51 za den) a pouziveft ho de
doporucen Iékare, [ékamika nebo terapeuta kvalfkovaného v oblasti yzZivy ld. Tato potravina je uréena osobém starsim 18 let
Minimélni trvanlivost: do konce/Gislo SarZe: viz vichni Cast sécku
Hmotnost: 25
Uchovavani: Skladovat v temnu a suchu za obvyklé teploty
Zemé pivodu: Francie

na 100 g nazs5g *DDD na 25 g | “DDD na 100 Keal |

Encrgic L] 1515 379
Keal 358 89

) 7 7.8

g o. Kl

g 5 6

g 7

g =

g 2

g 5

doporuceni Iékafe, Iékérmika nebo terapeuta kvalifikovaného v oblasivyZivy . Tato poravina je urGena osobém tarSim 18 et
Minimélni trvanlivost; do koncelGislo Sarze: viz viehni Gést sacku

Hmotnost: 25 Sq

Uchovavni; Skladovat v temnu a suchu za obvykié teplofy

Zem pivodu: Francie

ha 100 g haz5g bbb na 259 *DDD na 100 Keal
Energis g 1501 375
Keal 354 89
a 76,1 7.5
7 6.5
2.5 1.2
7 0.4
4.0 1.0
70.4 EX
5.1 1.
ma 3679 520
ma 139 35
mg 287 72 5%
mg 296 i2a 5%
mg 125 31 10%
) LT 56
ma 28, 7.2
ma a6 1.2
ma .67 7
mg 77 N
ma X 2.2
mg 2,88 0.72
mg 0,96 0,24
B12 Hg 0,48 0,12
HIb mg 0.07 ©.02
Kyselina listova ) o2 ZE)
=]

= Doporucena Denni Davka

Vyrobce: El camino verde, s.r.o., Ke Koulce 7, 150 00 Praha 5, www.medidiet.cz,
bezplatnd infolinka: 800 800 820



ZEMIAKOVA KASA - PUREE POMME DE TERRE MEDIDIET®

Zlozenie: Mie¢na bielkovina, zemiakové viocky (14%), yrové zmes v préku (tavené sg ,fosfore¢nany sodné, pyrofosforeénanz‘ Ieklosérum), sol aréma, zahusfovadlo
(karagenany?), fruktdza, protirukujica létka (unlicitan horenaty), vitaminy (C, B3, E, BS, B, B, B1, A, kyselina lstovd, B12, biotin), korenie (muskét, cieme korene),
metionin, farbivo (kurkumin).
Alergénz (podta Direktivy 2003/89/CEE): Obsahuje lepok (pSenical, miieko a siiciany.
Chemicky index proteinov: > 100
Celkovy obsah proteinov: 73%
Spdsob pripravy: K 259 présku pridajte 100ml hortice] vody, nesmie byt vriaca a pomocou Sefkra (meficky, mixra) rozmiesaite aZ do vzniku celkom homogénnej zmesi.
Pred konzuméciou ﬁonechajte Zmes za obcasného premieSania postéf cca 5 minit.
Upozornenie: Nevhodné pre ﬁacientov nia bezlepkove diéte.
Pripravok o néhraduJedné 0 hlavného jedla v rémcl celodennej stravy.
P,rivuiiyagj produktu dodraujte dostatocny prem tekutin (min. 1,51 za de) a pouzivaite ho poda odpordcania lekdra, lekémika alebo terapeuta kvalfikovangho v oblasti
vizvy ludi,
a0 potravina e urcend osobém starsim ako 18 rokov.
Minimlna trvanlivost’ do koncalGislo Sarze: pozri vrchni Gast vrec(Ska
Hmotnost: 25%
Uchovavanie: Skladovat v ime a suchu za obvyklej teploty
Krajina povodu: Franclzsko

a 8.8 22
a 6.1 15
mg 2281 570
mg 657 G72
ma 501 148 8%
ma 558 139 7%
ma 156 39 13%
bg 384 56
ma 288 7.2
4.5 T2
0,67 6.7
°0.77 6.19
.6 >
2.58 0.7,
.96 24
bg a8 12
H/biotin ma .07 .02
Kyselina listova bg oz a8
“RDA — odporaé

CESTOVINY FUSILLI - FUSILLI HYPERPROTEINE MEDIDIET®

Zlozenie: Rastinné bielkoviny %séja’, réSok), pSenicnd krupica, suSeny vajecny bielok, zahustovadlé (karagenany), metionin, reonin.
' ‘Jochédza zgeneticki nemodi kovaneg‘ éG 0free) suroviny

Alergény (podra Direktivy 2003/8/CEE]: Obsahu sdju, vajecny bielok a lepok.

Spasob pripravy: Pocas § - 10 minit vart v osolene] ode.

Upozornenie:

Nevhodng pre pacientov na bezlepkove‘#diéte,

Kyselina listova bo %6 24
R

A — odporucana denna davka

KURACI KREM S KARI - VELOUTE POULET CURRY MEDIDIET®

Zlozenie: Bieloviny z mlieka, izolované biekoviny 2 genetick% nemodiﬂkovanea‘ S0, aréma, cibula, sol, korenie, maltodextrin, zahusfovadld (quma xanthan),
protirudkujica fike (uhiitan horetnay), frukicea, vtaminy (C, B3, E, BS, B6, B2, B1, A, kyselna istové, B12, biotn).

Chemicky index proteinov: > 100

Celkovy obsah proteinov. 77% L

Alergény (podra Direktivy 2003/89/CEE): Obsahuje pSenicu, mieko, seju a horcicu.

Spdsob pripravy: K 25q présku pridafte 200ml vody a pomocou Sefkra (meflcky, mixéra) rozmiesajte az do vzniku celkom homogénnej zmesi. Potom ohrefte 1 minitu
v mikrovinnej rre. Podla chuti mozete pridaf sof, korenie, popripade Cerstvi zeleninu zo zoznamu povolenjh druhov.

Upozornenie: Nevhodné pre ﬁacientov na bezlepkove] iete.

Pripravok vor néhraduJedné 0 hlavného jedla v rémcl celodennej stravy.

Pri uzivani %roduktu dodréufe dostatocny prilem tekutin (min. 1,51 za den) a pouzivajte ho podla odporucania lekra, lekémika lebo terapeuta kvalfikovaného v oblasti

vyzivy Tudi. Této polravina je uréend osobam starsim ako 18 rokov.
inimélna trvaniivost’ do koncalCislo Sarze: pozri rchn asf vreciska

Hmotnost: 25%

Uchovavanie: Skladovat v tme a suchu za obvyklejteplofy

Krajina povodu: Francizsko

na 160 g na25g “RDA na25g “RDA na 100 Keal
o] 544 586
Keal S64 o1
) 5.5 7.5
o X X
o ® 2.
) E o,
] X .
g K a1
g - R
mg 2730 682
mg 299
mg 219 55 7%
mg a5 Rk 4%
ma G55 2 1%
g 584 56 13
ma 28,8 7.2 13
mg a8 T2 15
. 0.67 7 13
£ . 0,77 K] 13
B3/ . .6 22 13
B5/kys. pantothénova 2.88 7 15
56 0,96 2. 15
B12 a8 a2 13
H/biotin .07 .02 13
Kyselina listova ug oz a8 13

= — odporucana denna davka

OT\?I?EL;ETA S BYLINKAMI - OMELETTE FINES HERBES MEDIDIET®

Tlozenie: Bielkovinéz mlieka, vajecn] bielok a Ziok v Era!éku‘ ol oligofrukioza, bylinky (paitka, estragdn, rebulka), korene, protihrudkujica létka (uhicitan horecnaty),
vitaminy (C, B3, E, B5, B6, B, BY, A, kyselina istov, B12, biotin).
Chemicky index proteinov: > 100
Celkovy obsah proteinov: 80%
Alergény (poda Direktivy 2003/88/CEE]: Oosafue mieko, soju avajce.
Spasob pripravy: K 259 préSku pridafe 120ml vodga omocou Sejra (meticky, mixéra) rozmieSaite a7 do vanku celkom homogénnej zmesl. Potom opegte po oboch
strandch na tefionovej panici ako Klasickd omeletu. Pred nalaim cesta mdZes na panvict nechet zofia jednu kévova Iyzicku olioveho ole. Podta chuti mzete pricat
sol, korenie, pripadne Cerstvd zeleninu zo zoznamu povolenjch druhov.
Upozomenie:
Pripravok tvorf néhraduJedném hlavngho jedla v rdmei celodenney stravy,
Pri uzivan produkdu dodréufe dostatocny prilem tekutin (min. 1,51 za den) a pouZivajte ho podla odporucania lekra, lekémika alebo terapeuta kvalfikovaného v oblasti
Vyzivy ludi. Této polravina je urCend osobam starSim ako 18 rokov.
inimélna trvaniivost’ do koncalCislo Sarze: pozri vrchn Cast vrecUka
Hmotnost: 25%
Uchovavanie: Skladovat v tme a suchu za obvykle]teplofy
Krajina povodu: Francizsko

ha 100 g nazsg “RDAna25g “RDA na 100 Keal
542 55
Keal 64 EXl
Prio:
Bielkoviny ] 72.4 8.1
Jednoduché cukry o 4
cuki ) .0
Viaknina ) A
g S
g 7
g Z
Mg 2612 503
mg 625 156
mg 503 126 6%
mg 400 160 12%
ma 975 a4 15%
ng 384 56
28,8 7.2
2.5 T2
B1 6.67 6.17
B2 .77 .19
B3/PP 6 2.2
B5/kys. pantothénova 2.88 72
B6 56 .24
B12 ng S48 a2
H/biotin mg .07 02

Kyselina listova ng oz a8
“RDA — odporacana denna davka

PROTEINOVY CHLIEB - PAIN NATURE MEDIDIET®

Zlogenie: Bielkoviny z mlicka a 2 vajeéngho tka v pr&Sku,pienitné mika, pSeniné biekoviny, kypriace Ia’tkgtdifostoreénan a uhlictan sodnj), aréma, sof, zahusfovadla
g(amén)‘ stabiizator olfosforeénan sodn), protirudkuca Iétka (uhiiitan horeénaty), vitaminy FC B3, E, B5,B6, B2, B1, A, kyselina listove, B12, biotin).

Enerai ey o | teosd | neAnazSa | RpAnaiooReal Prjprgyokgvon’na’hraduJeginého hlavngho jedla v rémei celqdenneﬂ'stravx » R _ ‘
- Keal 352 58 Pri uZivani produktu dodrzue @statocngpruem tekutin (min. 1,51 za de) a pouzivte ho podia odporiCania lekéra, ekémika alebo terapeuta kvaifkovaného v blest
Se 2 S 180 a.nyy fudi. Této potravina e uréend osoém starSim ako 18 rokov.
12z nimalna trvanlivost': do koncalCislo Sarze: pozri text na vrectku
Zs Hmotnost: 50% )
X Uchovévanie: Skiadovat v tme & suchu za obvyklej teploty
g L 355 Krajina pévodu: Taliansko
. Tens 210 557 “ROAna 106 “ROA a0
fi 1733 oo Se% T i 335 e
Srcic fer iz g e ek 558 a8
- S— T 555 55 > Eiotkoviny 5 5o 55
S o So5 75 = T 2 T o7
£ o i T2 SES Sackardy 2 1 5.5
B2 o 57 15 2 ViEkRing —— 8 +5 0%
BaEE o = S ™ s ay
B5/kys. mg .88 72 S mg 930 465
Btz S e 22 2 SaporaEana Gennd avka e 220 e
Hrbiotin I 57 55 o
OMACKA CARBONARA - SAUCE HYPERPROTIDIQUE

CARBONARA MEDIDIET®

ﬁloienie:)M\ieéne biglkoviny, modifikovany zemiakovy Skrob, aréma, smotana v présku, sof, huby, cesnak, zahustovadlo (karagenany), protihrudkuiica létka (uhiiitan
oregnaty), mefionin.

Alergény (podra Direktivy 2003/89/CEE]: Obsahl#‘e mlieénu bielkovinu, s6ju a pSenicu.

Spsoh pripravy: 4 présku rozmiesat s 30ml vody. Poas 30 sekind ohriaf v mikrovinng]rire.

Upozornenie: Nevhodné pre pacientov na bezlepkovej die.

Pripravok tvorf doplnok K hyperprotsinovjim cestovinam predstavu{cim néracu jeaného hlavného jedla v rémo celodennej stravy. Pri uzivant produkt dodriue
dostatocny priiem tekutin (min. 1,51 za den) a pouzivaite ho poda odporucania lekara, lekémika alebo terapeuta kvalifikovaného v oblasti vyZivy fudi. Této potravina je
urtena osobém starSim ako 16 rokov.

Minimélna trvaniivost’ do koncalCislo Sarze: pozri text na vreclSku

Hmotnost: 4q

Uchovavanie: Skladovat v temnu a suchu za obvykle}teploty

Krajina povodu: Francizsko

“RDA na 160 g “RDAnadg
N 7489 60
Keal 352 14
g 50,4 =
g 5 0.2
g 25,5 gl
g 1.4 0.1
mg 4357 769
Draslik mg 256 10

“RDA — cdporGéana denna davka

ZELENINOVY KREM - SOUPE LEGUMES MEDIDIET®

Zlozenie: Bielkoviny z mleka, izolované bielkoviny z geneficky nemodifkovane] se, aroma, sof, zelenina v présku gcibu\‘a, cesnak, petrZlen, pdr, kapusta, zeler),
thist‘oyadlé (guma xanthan), maftodextrn, prothrudkujica létka (uhicitan horeénaty), vitaminy (C, B3, E, BY, B6, B2, B!, A, kyselina listové, B2, biotin, farbivo
urkumin)
ghemicky) index proteinov: > 100
Celkovy obsah proteinov: 78%
Alergény (podra Direktivy 2003/8/CEE]: Obsahuje psenicu, mlicko, sdjua zeler. o ) o o
Spdsob pripravy: K 25q préSku pridajte 200m vody a pomocou Sefra (metiky, mixéra) rozmieSaite aZ do vanku celkom homogénnej zmesi. Potom ohrgfe 1 minitu
v mikrovinne rire. Podfa chuti mazete pridat sof, korene, popripade Cerstvu zeleninu o zoznamu povolenyeh druhov.
Upozornenie: Nevhodné pre Racientov ia bezlepkove] diéte.
Pripravok tvori na’hraduJedné 0 hlavngho jedla v ramei celodennef‘ stravy.
Pri uzivani produklu doorzujte dostatoéng’ prfem tekutin (min. 1,5(za den) a pouZivajte ho podta odpordcania lekéra, lekémika alebo terapeuta kvalfikovaného v oblast
n’iivy [udi. Této potravina je urcend osobam starSim ako 18 rokov.
inimélna trvanlivost' do koncalCislo Sarze: pozri vrchnd Cast weciSka
Hmotnost: 25%
Uchovavanie: Skladovat v tme a suchu za obvyKl feploty
Krajina povodu: Francizsko

ha 100 g nazsg *RDA na 25 g | “RDA na 100 Keail |
Energia 522 S61
Koal 550 50
Priemerné hodnoty
Bielkovin: ) 7 7.5
cukry ) K
g X
g X
g X
g X
g X
Mg 2758 689
ma Baz 85
ma 210 53 7%
ma a7z s 5%
ma 133 33 1%
564 56
28,8 7.2
.5 T2
.67 6.17
77
.6 2
B5/kys. pantothénova ma 2.88
B6 ma .96 24
B12 ng a8 0.12
H/biot mg o7 0.02
K ng oz a8

ana denna davka

SAMPINONOVY KREM - SOUPE CHAMPIGNON MEDIDIET®

Zlozenie: Bielkoviny z miieka, izolované bielkoviny z ienelickj nemodifkovangj sdie, ardma, smotana v grééku, sol, zahustovadid (auarova’ uma, xantén), susené
Sampifony, fabivo K(aramel E150c), profihrudkujica létka (uhlician horecnaty), vitaminy (C, B3, E, BS, B6, B2, B1, A, kyselna listové, B12, mmm‘i
Chemicky index proteinov: > 100
Celkovy obsah proteinov: 78%
Alergény (podra Direktivy 2003/89/CEE]: Obsahuje psenicu, mligko a soj.
Spasob pripravy: K 25 présku pridajte 200ml vody a pomocou Sefkra (meficky, mixéra) rozmieSajte az do vznku celkom homogénnej zmesi. Potom ofrefte 1 minitu
v mikrovinne rire. Podfa chuti mazete pridat sof, korene, popripade erstvu zeleninu o zoznamu povolenyeh druhov.
Upozornenie: Nevhodné pre Eacientov nla bezlepkove déte.
Pripravok tori néradu Jedné 0 hlavného jedla v rémci celodenngj stravy. ‘ ) ‘ ‘ ‘
Pri uzivani p[roduktu dodrzufe dostatocny priiem tekutin (min. 1,51 za der) a pouzivafe ho podfa odporicania lekéra, lekémika alebo terapeuta kvalifikovangho v oblast
:Xiivy fudi. Této poravina e urcend osobam starsim ako 18 rokov.
inimalna trvanlivost: do koncalCislo Sarze: pozri vrchnd cast vrecska
Hmotnost: 25%
Uchovavanie: Skladovat v tme a suchu za obvyKlej teploty
Krajina povodu: Francizsko

hemicky index proteinov: > 100 Eroram nai00g | naZ5g | "ROAna25g | "RDA na 100 Keai |
Celkovy obsah proteinov. 67% S — Feal ase 20
Alergény (poda Direktivy 2003/89/CEE]: Obsahuje penicu, mlieko, vece, sGju a iriany. T e — ] X TS
Sposob Eripravy: K 25 prédku prcajte 40l vody a pomocou Sefka (meticky, mixéra) rozmieSafe aZ do vzniku celkom homogénnej zmesi. Potom wyhvarue malj LS Sulry a 7S 19
bochnicek, posypte rascou a hrubozrmnou solou a ulozte na plech, pokryty papierom na pecenie. Pecte v predhriate] rre pocas 20 - 25 mindt, pri eplote 160°C. ] 3.8 1o
Upozorenie: Nevhodng pre ﬁacientov nia bezlepkovej diéte. 3 25 £
Pripravok tori néhraduJedné 0 hlavného jedla v émol celodenne] stravy. ‘ ‘ . ‘ g EZ B71
Pri uzivan produktu dodrufe dostatocny prilem tekutn (min. 1,51 za den) a pouZivajte ho podta odporucania lekra, lekémika alebo terapeuta kvalfikovaného v oblasfi 3 17s A 5%
v{zivy . Této potravina je urend osobdm starSim ako 18 rokov. e 57 55 e
inimélna trvaniivost’ do koncalCislo Sarze: pozri vrchn ast vrecUka ) 584 55
Hmotnost: 25% e zes 72
Uchovavanie: Skladovat v ime a suchu za obvykiej teploty 677 515
Krajina povodu: Francizsko B omenoua o5 22
nai00g | nazsg | "ROAna25g | “ROA na 100 Keal Bs_ mg 29 23
i - e = e
5 e 5% HUBOVA OMELETA - OMELETTE CHAMPIGNON MEDIDIET®
2 e 23 Zlozenie: Bielkoviny z mieka, vajeny bielok a Zfok v présku, ardma, mattodextrin, sof, Sampiadny (1,2%), korenie, profihruckujica fétka (uniictan horecnaty), vitaminy
= 575 o EC B3, E, B5,B6, B2, B1, A, kyselina listové, B12, bioti).
o9 381 95 — hemicky index proteinov: > 100
oy 1960 ELTS 35% Celkovy obsah proteinov: 7%
= — - Alergény (poda Direktvy 2003/83ICEE): Obsahuje pSenicu, mlgko, sou a vaLce,
S g 285 72 Sposob pripravy: K 259 préku pricajte 120ml vodga rFomocou Sejra (melicky, mixéra) ozmieSaite a7 do vaniku celkom homogénnej zmesi. Potom opecfe po oboch
BT ma 72 7 strandch na tefgnove; panici ako Kiasickd omeletu. Pred naliatim cesta mzete na panvic necha zohriatjednu kévovd yzitku dlivového olfa. Podla chuti mdzete prdat
B3/Pw ma i 55 sol, korenie, pripadne Cerstvd zeleninu zo zoznamu povolenjch druhov.
T S —— g 550 % Upozornenie: Nevhodné pre Eadentov na bezepkove die.
Hrbistn— T 57 o5 Pripravok tvor na!hraduJedné 0 hlavného jedla v ramei celodennef' stravy,
e e derna aavia b2 °2 = 7a den) a pouzivajte ho podfa odpordcania lekéra, lekamika alebo terapeuta kvalfikovaného v oblast

PARADAJKOVY KREM - SOUPE TOMATE MEDIDIET®
Zlozenie: Bie\kovinr)z mlika, izolované bighkoviny z Penetick;/ nemodifkovangj (GMO free) s, koncentiovand Earadajkova’ $fava, sol, aréma, cibula, zahusfovadla
@uarova’ guma) farivo (exrakt z ervenej repy),requiator kyslost (kyselina cironoval, vitaminy (C, B3, E, BS, BS, B2, BY, A, kyselina lstovd, B12, bioi).

hemicky index proteinov. > 100

Priuzivani p[roduktu do

nzivy ludi. Této potravina e urGend osobam starsim ako 18 rokov.
inimalna trvanlivost: do koncalCislo Sare: pozri vrchn cast vreciska

Hmotnost': 25%

Uchovavanie: Skladovat v tme a suchu za obvyKlj teploty

Krajina povodu: Francfzsko

e dostatoéng’ prfem tekutin (min. 1,5

Celkovy obsah proteinov: 67% e T e T B R ——
Alergény (podra Direktivy 2003/89/CEE]: Obsahuje pienicy, mieko, s6u a zeler. f— — —
Sposob pripravy: K 25q préku pridajte 200m! vody a pomocou Sefkra (meflcky, mira) rozmieSaite aZ do vzniku oelkom homagénnej zmesi. Potom ofreffe 1 minitu a a2 0.
v mikrovinne] rre. Podfa chuti mdzete pridat sof a korenie. 3 06 o
Upozornenie: Nevhodné pre ﬁacientov nia bezlepkove] diéte. 3 57 EX
Pripravok vori néhraduJedné 0 hlavngho jedla v ramci celodenne] stravy. - — —
Pri uZivani produktu doarZuite dostatony prilem tekutin (min. 1,51 za defi) a pouZivajte ho podla odpordcania lekéra, lekémika alebo terapeuta kvalifikovaného v oblasi g 550 158 —
\g’lﬁvy ludi. Této Totravina je uréen osaba starim ako 18 rokov. ma s07 102 EESS
nimélna trvanlivost: do koncalCislo Sarze: pozr ichni as vreo(Ska - — -
Hmotnost: 25% ‘ g 55 72
Uchovavanie: Skiadovat v tme a suchu za obvyklejteploy ma 057 o7
Krajina povodu: Francizsko o X 22
- wa oo | maZsg | “ROAna 35§ | “ROA na 100 Keai o 550 555
— Reai rn e o 557 005
e s oo = e e e ara qorna davia
S g SPARGLOVY KREM - SOUPE ASPERGE MEDIDIET®
2 22 ZloFenie: Bielkoviny z mieka, izolované bielkoviny z geneficky nemodifikovang] sdje, ardma, sol, smotana v préSku, odtuénené mieko v préku, sof, zafustovadl
e s5a7 757 {guarové quma, xantan),prothruckujca étka (uhlican horeretf), paZlke, vaminy (C, B3, E, BS, B6, B2, BY, A, kyselina istové, B12, biotn.
o — — — hemicky index proteinov: > 100
mg 459 s 1% Celkovy obsah proteinov: 79%
— - Alergény (poda Direktvy 2003/83ICEE]: Obsahuje pSenicu, migko a sdu
=55 7.2 Spasob pripravy: K 259 présku pridaite 200ml vody a pomocou Sefra (meficky, mixéra) rozmieSajte aZ do vznku celkom homogénne] zmesi. Potom ohrefe 1 minitu
0.67 0.7 v mikrovinne] ire. Podfa chuti mozete pridat sof, Korenie, popripade Cerstvu zeleninu o zoznamu povolenych druhov.
XS .2 Upozornenie: Nevhodné pre ﬁacientov na bezlepkove diete.
I 55 2 Pripravok tvori na!hradué‘edné 0 hlavného jedla v ramei celodennef' stravy.
':"Zg 007 o.0: P uzivani p[roduktu dodrzufte dostatoén[y; prilem tekutin (min. 1,51 za den) a pouzivae ho podia odpordcania lekéra, lekémika alebo terapeuta kvalifikovaného v oblesi

Gana denna davika

SUNKOVA OMELETA - OMELETTE BACON MEDIDIET®
Zlozenie: Bielkoviny z mieka, vajecnj bielok a zltok v préSku, syrovg 2éklad v présku, sof, pSeniénd viaknina, aroma, korenie, stabilizator (fosfore¢nan draselny),
protihrudkujica fite (uhicitan horetnat), taminy (C, B3, E, B3, BS, B2, BT, A, kyselinastova, B2, bioi).
Chemicky index proteinov: > 100
Celkovy obsah proteinov: 80%
Alergény (poda Direktivy 2003/89/CEE]: Obshue pSenicu, mleko, scju a vajce. . ) o
Spasob pripravy: K 259 préSku pridafe 120ml vodg a é)ompoou Sefkra (meticky, mixéra) rozmiesafe aZ do vaniku celkom homogénnej zmesi. Potom opete po oboch
strandch na tefionovej panici ako Klasickd omeletu. Pred nalaim cesta mdZes na panvict nechet zofia jednu kévova Iyzicku olioveho olef. Podta chuti mzete pridat
sol, korenie, pripadne Cerstvd zeleninu zo zoznamu povolenich druhov.
Upozorenie: Nevhodng pre pacientov na bezlepkovej diéte.
Pripravok tvorf néhradu(jedne’ho hlavngho jedla v ramei celodenney stravy,
Pri uzivan produkdu dodrufe dostatocny prilem tekutin (min. 1,51 za den) a pouzivajte ho podta odporucania lekra, lekémika lebo terapeuta kvalfikovaného v oblasti
vyzivy Tudi. Této poravina je urCend osobam starsim ako 18 rokov.
inimélna trvaniivost’ do koncalCislo Sarze: pozri rchn asf vreciska
Hmotnost: 25%
Uchovavanie: Skladovat v tme a suchu za obvyklejteplofy
Krajina povodu: Francizsko

na 100 g haz5g *RDA na25g | “RDA na 100 Keal |
Enecrgia o] 1515 379
Keal 358 85
Pri
Bielkovin ) 71,0 7.8
Cukry g 0.3 0.1
né cukry g 6.3 6
Vi g 3.0 0.7
Tuky ] 2.6 1z

\azivy [udi. Této potravina je urcend osobam starSim ako 18 rokov.
inimaina trvanlivost: do koncalCislo Sarze: pozri rchnd cast vreciska
Hmotnost: 2595 )

Uchovavanie: Skladovat v tme a suchu za obvykKe] teplofy

Krajina pdvodu: Franczsko

ha 100 g naz5g *RDAna25g *RDA na 100 Kcal
Energia [N) 501 375
Keal 354 89
Priemer
Bi i a 76,1 7.5
g 7 6.5
g 2.5 1.2
g 7 0.2
a 2.0 1.0
a 70.4 2.6
a 5.1 1.
ma 3679 520
. 139
ma 287 72 5%
™. 296 G54 5%
mg 125 31 10%
) EED 56
ma 28, 7.2
ma 2.5 T2
ma .67 47
ma 77 15
ma X 2
ma 2,88 7o
mg 0,96 0,24
pg 0,48 0.12
HIbiot mg 0,07 0,02
Kysolina listova ) 52 a5

“RDA — odporuéana denna davka

Vyrobca: El camino verde, s.r.o., Ke Koulce 7, 150 00 Praha 5, www.medidiet.cz,
bezplatnd infolinka: 800 800 820
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